
Allergene & Zusatzstoffe
Liebe Gäste,

alle unsere Speisen werden in einer Küche vorbereitet, 
weshalb dort Nüsse, glutenhaltige Lebensmittel und 

andere Allergene allgegenwärtig sind.
Wir möchten darauf hinweisen, dass die Speisen 

dadurch immer Spuren nicht deklarierter Allergene 
enthalten können. Falls eine Allergie oder Intoleranz 

auf bestimmte Lebensmittel vorliegt, teilen sie uns dies 
bitte direkt bei der Bestellung mit.

Fischgerichte können kleine Gräten enthalten.

Allergene:
A: Glutenhaltige Getreide oder daraus gewonnenen Erzeugnisse

 1 Weizen, 2 Roggen, 3 Gerste, 4 Hafer, 5 Dinkel
B: Krebstiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

C: Eier und daraus gewonnenen Erzeugnisse
D: Fische und daraus gewonnenen Erzeugnisse

E: Erdnüsse und daraus gewonnenen Erzeugnisse
F: Sojabohnen und daraus gewonnenen Erzeugnisse

G: Milch und daraus gewonnenen Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
H: Schalenfrüchten und daraus gewonnenen Erzeugnisse:

 1 Mandel, 2 Haselnuss, 3 Walnuss, 4 Kaschunüsse, 5 Pecanüsse, 6 Paranüsse 7 Pistazien
I: Sellerie und daraus gewonnenen Erzeugnisse
J: Senf und daraus gewonnenen Erzeugnisse

k: Sesamsamen und daraus gewonnenen Erzeugnisse
L: Schwefeldioxid und Sulfite>10mg/kg oder 10mg/L

M: Lupinen und daraus gewonnenen Erzeugnisse
N: Weichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Zusatzstoffe:
1 Koffeinhaltig
2 mit Farbstoff
3 geschwärzt

4 enthält eine Phenylalaninquelle 5 chininhaltig
6 mit Antioxidationsmittel
7 mit Konservierungsstoff

8 mit Süssingemittel
9 Fruchtsaftgetränk (zwischen 6 und 30% Fruchtanteil)

10 mit Geschmacksverstärker
11 mit Milcheiweiss

12 mit Phosphat
13 geschwefelt

14 gewachst


